UNTERE MUHLE
STRASSBERG

Hochzeitsbroschiire

Im Landqgut Untere Miihle

in Stral3berq




auf dem Landgut Untere Mihle!

Liebes Brautpaar,

wir freuen uns sehr, dass Sie sich fiir das Landgut Untere Mihle fiir lhren besonderen Tag
interessieren. Unser familiar gefiihrtes Landgut schafft fiir Sie ein traumhaftes Ambiente an der

Schmeie, damit Ihnen dieser Tag in ganz besonderer Erinnerung bleibt.

Lassen Sie sich von unseren Ideen auf den folgenden Seiten inspirieren. Wir zeigen Ihnen ein paar
Hochzeitspakete inklusive Menivorschlage, die wir gerne gemeinsam mit Ihnen besprechen und

durch Ihre personlichen Vorstellungen und Wiinsche erganzen oder austauschen kénnen.

Durch unsere langjahrige Erfahrung finden wir mit lhnen zusammen in einem persdnlichen
Gesprach die fir Sie passende Menifolge heraus und beraten Sie auch gerne, wenn es um

Getrankeauswahl und Bestuhlung geht.

Wir freuen uns lhren besonderen Tag!
Herzliche Griil3e

Ilhre Familie Metzger mit Team
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Mit bis zu 100 Gasten stehen lhnen unser Landgasthof zur Verfliigung. Dabei kbnnen Sie
entscheiden, ob Sie in festlichem Ambiente des ersten Stocks, auf der idyllischen Terrasse an
der Schmeie oder ein ,Dorffest” auf dem gesamten Restaurantareal mit verschiedenen
,Essensstationen” feiern mochten. Ein Platz fiir eine Band oder einen DJ steht dabei ebenfalls

noch zur Verfligung.

Unser Vorplatz zum Restauranteingang bietet mit Stehtischen eine hervorragende Gelegenheit
fir einen herrlichen Sektempfang am Brunnen. Im Sommer kénnen Sie Fackeln und Feuerkérbe

fir das besondere Sommernachtsfeeling dazu buchen.

Die Hofstelle bietet auRerdem auch die Moglichkeit einer ,,Freien Trauung”.

Wir legen Wert auf eine regionale, saisonale und frische Kiiche. Wir garantieren lhnen, dass |hr
Hochzeitsmend, egal ob in Buffetform oder serviert, etwas Besonderes sein wird und wir lhren

Gaumen auf eine kulinarische Reise mithehmen werden.

Wir bieten lhnen auch eine vegetarische oder vegane Hochzeit an. Unsere Meni- und
Getrankeempfehlungen dienen zur Inspiration und sollen Sie dabei unterstiitzten, das perfekte

Menu zu finden.

Gerne beraten wir Sie personlich vor Ort und zeigen lhnen alle unsere Mdéglichkeiten. Hierfir

vereinbaren wir gerne einen Termin mit lhnen.
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Vorschlag

1. Dorffest auf dem Landgut

Eine sommerliche Feier mit bis zu 100 Personen auf der Terrasse und rund um unseren Brunnen. Es
werden verschiedene Grillstationen neben dem Brunnen aufgebaut und ein Gippiges Salatbuffet im
Hofladen errichtet.

Aperé

Sektempfang mit Bodensee- Secco weild und rosé,
eine Eiswanne gefillt mit Berg Schafleshimmel und Seeziingle Birne und Rhabarber

Meniiempfehlung

Tomatensuppe (serviert)

%k %k %k

Salatbuffet im Hofladen: Brotkorb, verschiedene Blattsalate, Kartoffel-, Paprika-, Tomaten-, Gurken-,
Karottensalat
Kk k
Zwei Grillstationen mit Rinder-, Lamm- und Schweinesteak sowie Garnelen- und GemisespieRen,
dazu Grill- und KnoblauchsoRe
% %k k

Erdbeermousse (serviert)

Mitternachtsbuffet

Chili con Carne mit Brotkorb

Weinempfehlung

weild: Meersburger Chorherrenhalde
Weilsburgunder Chardonnay
Staatsweingut Meersburg, Bodensee-Baden

rosé: Birnauer Spatburgunder rosé
VDP Weingut Markgraf von Baden, Bodensee-Baden
rot: Uberlinger Cuveé Noir

Seegut Kress, Bodensee-Baden

Longdrinkempfehlung

Gin Tonic, Caipirinha, Moscow Mule, Hugo und Ipanema (alkoholfreier Caipirinha)

Seite | 4




2. Allwetterhochzeit mit Buffet Vorschlag

Egal ob im Herbst oder Friihjahr, einem kalten Sommer oder zu viel Regen — unsere

Allwetterhochzeit kann auf unserer wetterfesten, beheizten Terrasse (mit bis zu 100 Personen) oder in
unserer festlichen, eleganten oberen Restaurantetage (mit bis zu 60 Personen) problemlos stattfinden.
Mit Kaffee und Kuchen und einem Buffet mit Schopfgerichten sind alle rundum versorgt.

Apero

optional mit Sektempfang (evtl. unter Schirmen am Eingang) und/oder Auswahl an Berg
Schafleshimmel und Seeziingle Rhabarber und Birne

Kuchenbuffet
Mit (optional selbst mitgebrachten) Kuchen und Kaffee

Meniiempfehlung

Hochzeitssuppe (serviert)

* %%

Gemischter Salatteller mit wahlweise gebratenen Champignons oder paniertem Ziegenkase
(serviert)

%k %k %

Hauptgang als Buffet: Lammcurry mit Kreuzkimmel- Kartoffeln, veganes Thai- GemUise mit Basmati-
Reis, Roastbeef sous vide, Ofengemiise, hausgemachte Spatzle, BratensolSe

%k %k %

Schokoladen- Toblerone- Mousse

Mitternachtsbuffet

Kaseplatte mit Feigensenf und Brotauswabhl

Weinempfehlung

weil: Sauvignon blanc

VDP Weingut von Winning, Deidesheim-Ffalz
rosé: Bardolino Chiaretto Rosé

Azienda Zenato, Venetien/ Gardasee-/talien
rot: La Vendimia Rioja Tinto

Bodega Palacios Remondo, Rioja-Spanien

Londrinkempfehlung

Mojito, Cuba Libre, Gin Tonic, Lillet Vive und Virgin Mojito (alkoholfreier Mojito)
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3. Vegetarisch - vegane Hochzeit Vorschlag

Je nach Wunsch bieten wir ein vegetarisches oder auch komplett veganes
Hochzeitsmendi an. Sie kdnnen wetterunabhangig auf unserer beheizten Terrasse (mit bis zu 100
Personen) oder auf der oberen Etage (mit bis zu 60 Personen) feiern.

Apero

mit Bodensee-Secco weild und rosé,
Eiswanne gefiillt mit Berg Schafleshimmel und Seeziingle Rhabarber und Birne
sowie vegetarischen/veganen Happchen wie Bruschetta, Paprika-Champignon Aufstrich, Rote Bete
Aufstrich

Meniiempfehlung

Rote Bete - Suppe mit Selleriestroh

zweifarbige Erbsen-Karotten Suppe

Blumenkohlsuppe mit Zitronengras
(serviert)

*% %

Vorspeise
Salatbuffet mit Brotkorb, verschiedene Blattsalate, Kartoffel-, Paprika-, Tomaten-, Gurken-,
Karottensalat
Schwarzer Risotto mit Spargelspitzen oder mit Gemiise der Saison

%k k%
Hauptgang

Buffet mit Gemusecurry und Basmatireis, Linsen-Paprika Bratlinge, Ofenkartoffeln mit Dip,

orientalisches Shakshuka, gefiillte Minipaprika mit Bulgur, Ofengemiise
3k %k %

Frichtesorbet je nach Saison
vegane Mousse mit Schokolade/Erdbeere

Mitternachtsbuffet

Chili sin Carne

Weinempfehlung

weil: Hauswein Rivaner

Acht Grad, Rheinhessen, Deutschland
rosé: Birnauer Spatburgunder rosé

VDP Weingut Markgraf von Baden, Bodensee-Baden
rot: Black Print cuveé

Markus Schneider, Ellerstadt-Prfalz

Longdrinkempfehlung

Moscow Mule, Gin Tonic, Aperol Spritz und Ipanema (alkoholfreier Caipirinha)
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4. Gemitliche Hochzeit im kleinen Rahmen

Vorschlag

Sie mochten lieber im kleineren und gemiitlichen Rahmen mit bis zu 50 Personen feiern?

DrauRen auf unserer Terrasse oder drinnen, auf der oberen Etage, bieten wir die perfekten
Raumlichkeiten dafir.

Aperé

Hugo oder Aperol Spritz oder Lillet vive und/oder Sektempfang mit Bodensee- Secco weil/rosé
dazu Auswahl an Blatterteigschnecken und/oder Pfannenkuchenrdélichen mit Frischkése, Spinat und
Lachs

Meniiempfehlung

Suppe nach Saison (Spargelcremesuppe/ Kiirbissuppe/ Kartoffelsuppe mit Pfifferling- Einlage/
Hochzeitssuppe)

(serviert)
%k k

Gemischter Salat mit gebratenen Pilzen je nach Saison oder Lachstatar mit Avocadocreme

(serviert)
* % %

Gebratenes Lachsfilet auf Erbspliree oder Rinderfilet oder Kartoffelrdsti mit gratiniertem Schafskase
und Kohlrabi Gemiise
dazu Beilagen auf Tischen verteilt: Basmatireis, Spatzle, Ofengemiise, Kartoffelgratin

(serviert)
% %k k

Panna Cotta mit Minze oder Schokoladenmousse von der weilRen und zartbitteren Schokolade mit

Frichten garniert
(serviert)

Mitternachtsbuffet

Kaseauswahl mit Feigensenf und Brotkorb

Weinempfehlung

weild: Schneider Riesling
Weingut Markus Schneider, Ellerstadt- Pfalz

rot: Monti Garbi Ripasso
Tenuta Sant™ Antonio, Venetien- Italien

rosé: Birnauer Spatburgunder rosé
VDP Weingut Markgraf von Baden, Bodensee- Baden

Longdrinkempfehlung

Gin Tonic, Mojito, Virgin Mojito (alkoholfrei) und Caipirinha
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Buchbare Zusatzoptionen

=  Freie Trauung im Innenhof neben dem ehemaligen Muhlenkanal fiir bis zu 100 Personen
Inklusive behusster Bierbanke und Stehtische sowie Stromanschluss

= Kaffee- & Kuchenbuffet

= Heizgerate flr Feiern auf der Terrasse

= Fackeln, Feuerkorb witterungsabhangig

= Stehtische flr den Sektempfang inklusive weilSer Hussen

= Stoffservietten

=  Tischwdasche pauschal

= Stuhlhussen

Weitere Informationen und Preise finden Sie in unseren AGBs auf der Homepage, bitte lesen Sie diese
aufmerksam durch.
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Muss ich eine Raummiete bezahlen?

Ja, fur Feierlichkeiten, welche den normalen Restaurantbetrieb (Hochzeit, Veranstaltungen, ...)
Uberschreiten und dadurch Teile der Hofstelle exklusiv genutzt werden, behalten wir uns vor,
eine Mietpauschale zu erheben. Siehe AGB’s Punkt 29.

Nachtzuschlag ab 0 Uhr wird in Hohe von 40€ je angefangener Stunde berechnet.

Muss ich eine Anzahlung machen?

Mit der unterschriebenen Terminvereinbarung wird die Anzahlung fallig. Bei Veranstaltungen
von 30 bis 60 Personen betragt diese 300€, ab 60 Personen werden 500€ berechnet. Dieser
Betrag wird nach der durchgefiihrten Veranstaltung in der Endabrechnung abgezogen.

Gibt es eine Pauschale fiir Getranke?

Nein, Getranke werden generell nach Verbrauch berechnet. Die Preise kdnnen Sie unserer
Homepage entnehmen.

Kann man bereits am Vortag dekorieren?

Nein, Dekorationen diirfen nicht am Vortag der Veranstaltung angebracht werden.

Gibt es einen bestimmten Platz fiir den DJ/ die Band?

Ja, in der Regel kann der DJ vor dem Treppenaufgang oder im Eingangsbereich aufbauen.
Samtliches Equipment sowie Boxen muss selbst mitgebracht werden. Musik ist auf der
Terrasse bis 21 Uhr moglich, danach muss diese in EG-Innenbereich verlegt werden aufgrund
der Larmbeléastigung fir die Nachbarschaft.

Wie werden Kinder abgerechnet?

Kinder von 0-6 Jahren sind kostenfrei. Fiir Kinder von 7-11 Jahren berechnen wir den halben
Preis. Fiur Kinder ab 12 Jahren berechnen wir den vollen Preis.
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Gibt es eine Sperrstunde?

Generell ist die Dauer der Veranstaltung auf 3:30 Uhr beschrankt.

Wie muss ich die Rechnung begleichen?

Grundsatzlich erhalten Sie eine Rechnung, nachdem Sie bei uns gefeiert haben. Diese ist
innerhalb von 10 Tagen ohne Abzug zahlbar.

Stellt das Haus Dekoration oder Ahnliches?

Von unserem Servicepersonal werden die Tische weil eingedeckt. Alles Dekorative sowie
Namenskartchen, Kerzen, Blumenvasen etc. muss in Eigenregie organisiert werden.

Dies gilt auch fiir Candybars, Fotoboxen etc.

Bis wann muss die Dekoration am néchsten Tag wieder aufgerdumt sein?

Grundsatzlich sollte die Dekoration bis 11 Uhr am Folgetag wieder abgebaut sein.

Wie werden die Tische angeordnet?

Sie konnen auf unserer Homepage einen Tischplan fiir die Terrasse und die oberen Ebene
einsehen.

Kann ich die Hotelzimmer blocken lassen?

Nein. Bitte teilen Sie Ihren Gasten mit, dass sie sich friihestmaoglich selbst online einbuchen
sollten, falls sie ein Zimmer bendtigen.
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UNTERE MUHLE

Landgut Untere Miihle StraRberg
Frau Dr. med. vet. Andrea Metzger
MiuhlstraBe 36 | 72479 StralRberg
Mail: info@landgut-untere-muehle.de
Tel: 07434 73 91 337




