
 
 

Ostermenü 2024 

Gruß aus der Küche 

*** 

Süppchen 

Hausgemachte Flädlesuppe 

Erbsensüppchen mit Avocado-Feta-Tartar 

Rote-Beete-Süppchen mit Selleriestroh (vegan) 

ODER 

Vorspeise 

Ostersalat mit Ei und gebratenen Champignons 

Rote-Beete-Zucchini-Carpaccio mit Walnussöl-Dressing (vegan) 

Dreierlei Bruschetta (Avocado, Tomaten, Oliven) (vegan) 

*** 

Hauptgang 

Lammrücken auf grünem Spargel mit Kartoffeln und Speckbohnen 

Lammcurry auf Safran-Gemüse-Reis 

Zwiebelrostbraten mit hausgemachten Spätzle 

Gebratener Lachs mit Pinien-Salsa 

Auberginen-Lasagne mit Kichererbsencreme und Rote-Beete-Topping (vegan) 

*** 

Menüpreis 35 € 
Vegan 31 € 

 

Auf Wunsch: Dessert 

Panna Cotta mit Himbeerspiegel (vegan)     6,80  € 

Schoggi-Toblerone-Mousse     7,50 € 

Kuchen-Auswahl     4,20 € 


